Dottor Giusepp Parisi  

Intervista al dottor Maurizio Caranza,  Sindaco di Varese Ligure in Val di Vara, valle del Biologico, certificata ISO 14000 ed EMAS

Caro Sindaco, TELEFONO BLU promuove  la  “ Carta  sull’Etica del turismo e dell’ambiente “ approvata dall’ Alliance Internazionale de Tourisme  “. Questa carta che preghiamo tutti i turisti di  leggere, invita a viaggiare nel reciproco rispetto per arricchirsi culturalmente e  per  salvaguardare l’equilibrio ambientale globale con la sua flora e fauna. TELEFONO BLU, inoltre, stimola i Tour Operator a non costruire megastrutture che non solo, non legano, ma deturpano l’ambiente.

Questi principi rappresentano certamente punti di identità comune  fra la Nostra Missione come Associazione e i Vostri Obbiettivi di sviluppo turistico ecologico del benessere,  non noioso ma fertile di iniziative… iniziamo le domande:  

1. Caro Sindaco cosa s’intende per  ISO 1400 ed EMAS ? Cosa s’intende per  valle del biologico? E’ vero che la Vostra Valle è la prima Valle Certificata in Italia ? Altri vi hanno seguito, in Italia? In Europa?

Risposta del Sindaco Caranza: 

· Le certificazioni del R.I.N.A., garantiscono una corretta ed accurata gestione di tutti i servizi che riguardano l’ambiente di un comune

· La condizione per ottenerle sono una corretta applicazione di tutte le leggi in campo ambientale con un piano di miglioramento in continuo

· Per Valle del Biologico  si intende che tutte o molte coltivazioni della valle seguono le normative biologiche applicate internazionalmente

· Siamo certificati dal 1999, siamo stati i  primi in Europa, attualmente in Italia siamo in 10.

2. Ci può descrivere il Suo Paese che ha una tradizione di ospitalità molto antica ed  i vantaggi per il turista associato a Telefono Blu?

Risposta:

Varese è uno dei piccoli comuni + estesi d’Italia, 14000 ettari, ha 27 frazioni e vive ancora, per fortuna, di agricoltura, turismo ed artigianato, sul nostro sito, www.comune.vareseligure.sp.it, si trovano tutte le informazioni sul territorio e sugli  insediamenti turistici: agriturismo, alberghi, ristoranti, cooperative biogogiche di produzione di latticini, con annessa porcilaia sotto il rigido controllo dell’associazione Suolo&Salute ( www.caseariavaldivara.libero.it ), e di  carne bovina, Coop. “ S. Pietro Vara “ con un punto vendita in via municipio 1 di fronte al comune. Obbiettivi prioritari per il centro storico e per ogni nostra azienda agricola è conservare  un ambiente intatto e naturale utilizzando anche l’energia eolica.

3. A Suo Giudizio, il turista cosa deve sapere, per apprezzare,  anzi, per godere di queste valli incontaminate?

Risposta:

· Varese Ligure è un laboratorio dove si sperimenta  la gestione della qualità come nelle imprese private, infatti ha certificato la qualità dei suoi prodotti: aria, acqua, sole, prodotti biologici 

· Si sono create le premesse per portare il turista culturalmente preparato, in grado di apprezzare questo percorso di qualità continua dove le frenesie e i ritmi cittadini sono lontani anni luce dalla quotidianità; l’abusivismo edilizio degli anni ’70 non ha intaccato la struttura medievale del paese e dei borghi, infatti il BORGO ROTONDO conserva la sua struttura originale ed intatta.

4. L’aria pura e soprattutto profumata, un bellissimo cielo stellato, sentieri facili da percorrere, un verde maestoso,  stupendi spazi storico-monumentali   confermano a Varese Ligure  che  l’Italia è il più bel paese del mondo,  finalmente attento a sviluppare catene del valore nel  territorio, vedi il  sito: www.spazifragili.it. L’italiano, però,  vuol mangiar bene e  l’ospite straniero, garantisco io che vengo in questa valle da 49 anni, se gusta la baciocca, uno del milione  di prodotti alimentari concepito nelle case contadine, dimentica tutti gli hamburger di tutti Mc…., rileggiamo, per cortesia, Pellegrino Artusi. 

A parte, i  funghi dall’eccezionale aroma, la Valle del Vara e la vicina Valle di Borgotaro hanno i Brunello di Montalcino dei funghi porcini.

Come vengono prodotti le carni ed i latticini venduti dalle Vostre Cooperative  Biologiche?
Risposta.

· Gli animali sono allo stato libero, allevati come imposto dal metodo biologico:

                  Latte  e carne vengono lavorate in due cooperative rigorosamente biologiche 

Nota: Certamente Cortina,  Sanremo, Riccione, Capri e Taormina e le nostre bellissime città non hanno niente da invidiare al mondo, queste zone, però,  non sono alternative ma spazi complementari e diversi per serenità, benessere e genuino loisirs.

5. Infine, un po’ di pubblicità dei Nostri Servizi , caro Sindaco, il Nostro Presidente, Pierre Orsoni sarà felice di farle avere tutte le informazioni inerenti le  certificazioni di qualità: Valigia Blu e Forchetta Blu promosse  da  Telefono Blu, S.O.S. Turismo.
    Elaborato da  Giuseppe Parisi,  marketing, promozione, comunicazione

